Kramiga rakor i kraft- och rakpasta

Ingredienser:

300 g kokta skalade rakor
300 g tagliatelle

2,5 dlvispgradde

1 dl rak- eller kraftfond
1 charlottenlok

3 vitloksklyftor
Tomatpure efter smak
1 dlvitvin

Persilja

Parmesanost

Lite smor

Gor sa har:

Fras finhackad vitlok och charlottenlok i smor. Tillsatt tomatpure och stek en kort stund.
Hallifonden och tillsatt gradden och koka samman. Blanda med kokt pasta. Lagg sisti
rakorna och stro dver parmesan och persilja.



