Vitloksfrasta Rakor

Ingredienser:

300 g skalade rakor
3 vitloks klyftor

3 msk olivolja

Lite farsk chili

2 lime cest plus juice
Salt & Peppar

Koriander eller bladpersilja

Gor sa har:

Hatta upp olivoljan i en wok eller stekpanna. Ga i med fint hackad vitlok och chili. Stek i
30 sekunder och ga sedan i med réakorna i en till tva minuter. Ha i lime-cesten plus juice.
Smaka av med Salt & Peppar och koriander eller bladpersilja.



